
 

Communiqué de presse 

Deux projets soutenus dans le cadre du PDR Produire et 
manger local exposés à la Fête de la Tête de Moine 

L’association du projet de développement régional (PDR) Produire et manger local, 
en partenariat avec le Parc régional Chasseral et la Fondation Rurale Interjurassienne, 
présentent une exposition photo et un cabanon en bois local qui seront mis à 
l’honneur lors de la Fête de la Tête de Moine, du 2 au 4 mai à Bellelay. Ces deux 
projets illustrent la dynamique régionale visant à renforcer les circuits courts, valoriser 
les savoir-faire locaux et rapprocher la production agricole des consommateurs. 

Issu d’un concours lancé en 2023, le cabanon en bois local Les Arches sera présenté 
pour la première fois à Bellelay du 2 au 4 mai, dans le cadre de la Fête de la Tête de 
Moine. Parallèlement, l’exposition De la terre au geste, portraits d’un terroir vivant, qui 
retrace la transformation de la production agricole en denrées alimentaires au cœur 
des paysages du Parc naturel régional Chasseral, sera installée dans les jardins de 
l’abbatiale. Visible en tout temps, elle restera en place jusqu’à début juin. 

Conçu dans le cadre du PDR Produire et manger local, le premier cabanon en bois 
destiné à la vente de produits locaux dans le Grand Chasseral a été réalisé. Le 
déploiement de ce modèle de cabanons vise à faciliter l’accès aux produits 
régionaux tout en s’intégrant harmonieusement dans les villages et aux abords des 
fermes. 

Un cabanon en bois local pour valoriser les produits du Grand Chasseral 

Le design Les Arches, imaginé par le bureau ERBAT Architectes SA à La Sarraz, est le 
lauréat d’un concours d’architecture lancé en 2023 par le Parc, en collaboration 
avec Lignum Jura bernois et la FRI. 

Inspirées des formes vernaculaires locales, le cabanon Les Arches reprend les lignes 
familières des toitures d’alpage. Cette écriture architecturale, largement 
reconnaissable, dialogue avec un aménagement intérieur fondé sur un module 
unique d’étagère directement inspiré des caves à fromages régionales. De cette 
combinaison naît un système cohérent et modulable. 

Pensés comme des repères dans le paysage qualitatif reconnu du Parc régional 
Chasseral, les cabanons Les Arches valorisent les ressources locales transformées par 
des artisans locaux. Entièrement réalisé en bois massif issu des forêts jurassiennes 
(épicéa pour la structure et sapin pour les éléments intérieurs), il met en valeur les 
ressources et les savoir-faire régionaux. 

Ce premier cabanon, fabriqué par la menuiserie Stücki, à Sonceboz-Sombeval, sera 
installé à Loveresse, où la FRI a son siège. Avant cela, il sera présenté au public lors de 
la Fête de la Tête de Moine le samedi 2 et le dimanche 3 mai de 10h00 à 16h00.  

  



Une exposition photographique au cœur des filières alimentaires locales 

Du champ de céréales au moulin, de l’élevage à la boucherie, de la racine à la 
distillerie : l'exposition photo De la terre au geste, portraits d’un terroir vivant retrace la 
transformation de la production agricole en denrées alimentaires, au cœur des 
paysages du Parc naturel régional Chasseral. Cinq filières de production locales sont 
mises à l’honneur, avec les femmes et les hommes qui y travaillent, sous le regard de 
la photographe bernoise Monika Flückiger.  

Réalisée entre 2021 et 2026, cette série met en lumière les productrices et producteurs 
qui contribuent à l’alimentation régionale. L’exposition se distingue également par 
son approche durable. Les supports d’exposition ont été conçus à partir d’éléments 
recyclés, notamment d’anciennes étagères d’affinage en inox et de planches à 
meules remodelées par l’entreprise Agytec, à Tavannes. L’impression sur tissu a été 
réalisée par Swissgrafik à Saint-Imier.  

Itinérante, l’exposition sera vernie dans le cadre de la Fête de la Tête de Moine le 
samedi 2 mai à 15h00. Elle restera dans les jardins de l’Abbaye de Bellelay jusqu’au 4 
juin, puis sera visible du 5 juin au 4 septembre dans le jardin de La Couronne, à 
Sonceboz-Sombeval, du 5 au 7 septembre à la Foire de Chaindon à Reconvilier, et 
enfin du 8 septembre au 15 novembre à Loveresse (Beau-Site 9).  

 

Produire et manger local : encourager la culture locavore 

Démarré en 2025 dans le Grand Chasseral, le projet de développement régional 
Produire et manger local est soutenu par l’Office fédéral de l’agriculture et le Canton 
de Berne. Il vise à renforcer la valeur ajoutée agricole en développant la 
transformation et la vente de produits locaux. 

D’ici 2030, quinze mesures seront mises en œuvre, comprenant notamment la 
modernisation d’infrastructures (moulins, pressoirs, abattoirs, fromageries) afin de 
diversifier la production régionale, la création d’espaces de vente (dont le 
déploiement du cabanon en bois local Les Arches fait partie) ou encore le 
développement de paniers du terroir. La création de la boutique de La Couronne, à 
Sonceboz-Sombeval, est issue de ce même programme. 

Appuyée par le Parc régional Chasseral et la Fondation Rurale Interjurassienne, 
l’association Produire et manger local promeut le label Grand Chasseral 
regio·garantie et encourage une culture locavore, incitant habitant·es, entreprises et 
institutions à consommer local. 

 

  



Contacts pour l’association Produire et manger local : 

• Bernard Leuenberger, président de l’association « Produire et manger local », 
Mont-Girod 1, 2735 Champoz, b.leuenberger@court.ch, 079 215 43 65.  

• Elodie Gerber, vice-présidente de l’association « Produire et manger local », 
Rue de l’Echelette 10, 2534 Orvin, elodie.gerber1@gmail.com.  

 

Contacts au sein des institutions : 

• Saralina Thiévent, Parc régional Chasseral, Place de la Gare 2, 2610 St-Imier, 
saralina.thievent@parcchasseral.ch, 032 942 39 46 

• Olivier Lapaire, responsable domaine Terroir Juraregion, FRI Courtemelon, 2852 
Courtételle, olivier.lapaire@frij.ch, 032 545 56 90 

 

 

 

 

 

Photos cabanon Les Arches : © Parc Chasseral / erbat 
Affiche expo photo : © Parc Chasseral / Monika Flückiger 
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